Le gite de Rochemulet a toujours porté une grande attention a I'hygiéne et la propreté de la
batisse. En plus d'un nettoyage ordinaire, la désinfection systématique est effectuée entre 2 groupes.
L'air intérieur est renouvelé constamment grace a la ventilation mécanique contrélée (VMC) : gage
d'un air sain pendant votre séjour. Pour les repas, nous proposons de vous apporter directement au
gite les bons petits plats a emporter des restaurateurs locaux.

affichée a ’entrée de I’Eco-(ite

- sols, plans de travail, escalier, planchers, etc....

2. DESINFECTION DES ELEMENTS FREQUEMMENT TOUCHES
- poignées de porte, de fenétre, placards cuisine

- bac de recyclage, poubelles

- clés

- interrupteurs

- rambardes

CUISINE et SALLE A MANGER

- éviers et plans de travail, planches

- appareils, cafetiere, grille-pain, etc.

- ustensiles ne passant pas au lave-vaisselle
- toile cirée table

- dossiers de chaise

APPAREILS DE NETTOYAGE
- lave-vaisselle

- lave-linge

- aspirateur

SDB

- bac a douche, carrelage, porte
- poignée douche, robinet

- lavabos et plan de travail

- WC bouton et siége
- séche-cheveux

CHAMBRE

- porte bagages
- table de nuit
- cintres

ESPACE SALON

- tissus recouvrant canapé lavés

- afin de limiter les éléments de propagation, les tapis, coussins, bibelots, infos touristiques, jeux,
ont été retirés

LINGE

- housses de couette et de matelas, d’oreillers lavés a la température la plus élevée recommandée
par le fabricant

-torchons



